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RESUMEN EJECUTIVO

La Red Interamericana de Laboratorios de Andlisis de Alimentos (RILAA) cuenta7con 17
laboratorios miembros distribuidos en 25 paises. Con mas deciait afios de experiencia, la
RILAA ha desempefiado un papel fundamental en el fortalecimiento de las capacidades técnicas
de los laboratorios en IBegion. Fundada sobre los principios de cooperaciorSbuesta Red

se ha centrado en apoyar a los paises menos desarro]ladediante la colaboracion de
aguellosmas desarrollados.

La misién principal de la RILAA es promover y fortalecer la competencia témmitfica y
colaboracién e interaccién entre los laboratorios de inocuidad y calidad de los alineent®

del marco de programas nacionales integrados de proteccién de los alimentos, para proteger la
salud del consumidor y facilitar el comercio efRégion de las Américas.

Para el mejor cumplimento de los Objetivos de la RILAA, se elabord esta encuesta con el
propésito de identificar las capacidades y necesidades dabosatoriosmiembros con el fin

de orientaruna cooperaciorsurSur técnicecientificaefectiva y promover la sinergia entre los
laboratorios. ElI andlisis de estos datos sef@dndamental para establecer estrategias de
colaboracién y cooperacion, fortaleciendo de esta maneRethy mejorando su capacidad para
cumplir con su mision. Ademas, la informaciénogEtada servira como base para el disefio e
implementacion de planes de accion futuros.
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INFORMACIONES GENERALES

Las preguntas de estmcuesta fueron elaboradas en base al levantamiento de informacion de
las inquietudes mencionadas por los diferentaboratorios miembros, las cuales fueron
recopiladas por los Coordinadores Técnicos de cada Grupo ydaagolidadas por el Comité

Directivo y la SEO.

Esta encuesta fue respondida por laBoratorios miembros de 21 paises.

Paises

Numero de laboratorios que han respondido a la encuesta

113 laboratorios de 21 paises
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Tipos de analisis

¢ Su laboratorio realiza Unicamente analisis de alimentos o también
realiza otros tipos de ensayos?

113 respuestas

Analisis de alimentos I 113
pUEUSISRefcRecteeey
Andlisis ambientales NG /1
Ensayos clinicoslllllE 21
Ensayos de sanidad animilllllll 12
Andlisis de sanidad vegetolllll 11

Ensayos farmacéuticodiill 10



Colaboracién en procesos de evaluacion o gestion de riesgos

¢Su laboratorio colabora en procesos de evaluacién o gestion de riesgos
nacionales o internacionales?

113 respuestas

= No
m Si
Laboratorics que realizanmuestreo
¢ Realiza su laboratorio muestreo?
113 respuestas
m Si
= No

El 21% de los laboratoriosalizamuestreoy estan encargados de recolecthferentes tipos de
muestras tales comoagua de consumo humano, derivados lacteos (queso y leche), carne roja

y de aves, derivados carnicos, productos de la pesca, vegetales y conservas vegetales, frutas,
pulpas de frutas y frutos secos, alimentos farinaceos, hierbas, granos de sésamo, productos
panificados, comidas listas para consumo, alimentos ricos en sodio y en azucar, sal,fxebidas
alcohdlicasy estimulantes azucarados (yerba mate, té), dulces, helados y sbisabién se
realizan muestreoambientales, especialmenten superficiegjue £ encuentranen contacto

con alimentos de consumo humano

El 79% de los laboratorios no realiza muesti®o.estos casosa$ muestras son recolectadas

por otros departamentos y enviadas al laboratorio para su analisis.



Andlisis enfraude alimentario

Andlisis en fraude alimentario
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En estegrafico se puede apreciar quie los 113aboratorios que respondieron esta consulta,

el 26% aproximadamente realiza andlisis para Fraude alimentario, en: adulteracién de aceite
comestible y alimentos (boratorios de Argentina); en bebidas y alimentos de origen animal
(1laboratorio de Brasil) y alimentos adulterados mediante medicién de Formalialagatorio

de Nicaragua). Por otra parte, cerca del 73% déalasratorios no ejecutan este analisis y sélo
aproximadamente el 1% respondié que a veces lo realile@tatorio de Argentina).

Sistema deGestion de lalnformacion (LIMS)

¢, Su laboratorio cuenta con un sistema de gestion de la informacion
(LIMS)?

113 respuestas

m S
No

En relacién a la consulta si laboratorios poseen uBistema dé&estion delnformacién (LIMS),
de los113laboratorios que respondieron la encuesta, el 6{@laboratoriog no posee este
Sistema y s6lol83% (37aboratorios)cuenta con uno.



Esto es de muchanportancig si se considera que tnA a i SYI RS 3ISadAsy RS A
laboratoriopermite realizar una digitalizacion de datos, asi como automatizar tareas e integrar
instrumentos ysistemas externos, lo que facilita las labores que se llevan a cabo en los diferentes
procesos de andlisis.

QUIMICA

Necesidades de capacitacion engka de quimica

Del total de 113 laboratorios que participaron de la encue&t@,indicaron necesidades de
capacitacion eel area fisicoquimicde alimentosLasrespuestase han estructurado en temas
generales y especificos, como se detalla a continuacion:

Interéspor
laboratorio

Calificacion de equipos y técnicas cromatograficas (HPLC, LCMSMS GC, GCMSMS 5
Validacion e incertidumbre de medicidn en ensayos fisicoquimicos

Temas generales

Métodos de andlisis fisicoquimicos

Calidad Fisicoquimica del agua

Métodos basados en espectrometria de alta resolucion

Métodos rapidos de andlisis quimico sin instrumental complejo

Modificadores de matriz para absorcién atomica

Quimiometria

Riesgos quimicos en laboratorios de ensayo

Seguridad en la manipulacion de agentes quimicos, incluyendo el uso y desecho
Validacién de metodologias para la determinacion de residuos de sustancias

farmacoldgicamente activas en animaf@eductores de alimentosegun el Reglamento
de Ejecucion (UE) 2021/80

Validacion e implementacion de métodos para determinacion de metales pesados 1

Interéspor
laboratorio

Plaguicidas (determinacion en agua potabldignentos) 6

PR PR R R PPN

Temas especificos

Micotoxinas (determinacion en alimentos)
Microcistina (determinacion en agua)

Sulfitos (cuantificacién por el método Monnidfilliams)
Acidof6lico (determinacién en harinas)

Alérgenos (determinacién por ELISA)

Andlisis deespeciacion de metales
Analisiproximales (cereales y harinas)

Clenbuterol (determinacion en agua)

Colorantes (determinacién en matrices alimentarias)
Flior(método electrodos selectivos de iones en sal)
Gluten (determinacion en alimentos)

Hidroximetil furfural (determinacion en miel)

Hierro (determinaciérespectrofotométricaen harina)
Histamina y bases volatiles (determinacidonpeaductos de la pesca)
Hormonas (determinacién por LCMSMS)

P PR R RRPR R R R PR R RPNMNDNDD

Inhibidores (determinacion en leche saborizada y pasteurizada)



Manganeso y zinc (determinacion espectrofotométrica)

Metales pesados (determinacion en alimentos, agua, productos pleskza y fertilizantes)
Metanol (determinacion en bebidas alcohdlicas)

Multirresiduos de antibiéticos (determinacion por LCMSMS)

Nitritos (determinaciérespectrofotométricaen carnicos)

Residuos de antibiéticos (determinacion)

Residuos de medicamentos veterinarios (alimentos)

Solidos no grasos (determinacién en leche)

N R

Yodo y flor (determinacién en alimentos)
Dispmibilidad para ofrecer seminarios y capacitaciones eraeta de quimica

De los 113 laboratorios que participaron en la encuesta, mas del 60%, es decir, 72 laboratorios,
manifestaron no podeofrecer seminarios o capacitaciones. Sin embargo, el 37%, equivalente a
41 laboratorios, estd dispuesto a brindar capacitaciBntre estos 41 laboratorioginco
indicaron estar disponibles de manera general para realizar seminarios segun las necesidades y
la capacidad disponiblesin detallartemas especificosAdemas, diez laboratorios han
demostrado disposicion y capacidad pafeecer una 0 mas capacitaciones en diversos temas
relacionados con el andlisis fisicoquimico de alimentos, que se detallan a continu@aixn.
destacar que muchos de estos topicos coinciden con las necesidades de capacitacion
identificadas por los laboratorios en el area de fisicoquimica de alimentos.

Cantidad de
laboratorios
Cromatografia liquida y de gases 2

Tema

Determinacion de metales pesados en agua y alimentos

Analisis de residuos de plaguicidas en alimentos

Determinacion deesiduos veterinarios por HPLC y espectrometria de masas

Determinacion de elementos inorgénicos en alimentos por EAA

Determinacion de metales pesados por absorcion atdmica en alimentos

Determinacion de sulfonamidas por HFDED en tejid@nimal

Andlisis de microsmacronutrientespor absorcion atomica

Determinacién de metales en suelo

Ficotoxinas marinas

Cuantificacién de micronutrientes

Anadlisis fisicoquimicos

Rl R R R R R R R R RN

Fisicoquimica de alimentos (inocuidad quimiediguetado nutricional)




MICROBIOLOGIA

Nivel de bioseguridad de los laboratorios de Microbiologia

Si cuenta con un laboratorio de Microbiologia, ¢ Cudl es el nivel de
bioseguridad?

113 respuestas
1%

Nivel 1
Nivel 2
Nivel 3
= Nivel 4

De un total de 113 laboratorios participantes, la encuesta revel6 que el 80% de los laboratorios
tiene un nivel de bioseguridad 2. El 11%la laboratorios encuestados alcanza el nivel de
bioseguridad 3, mientras que el 8% opera con el nivel 1. Ademas, un laboratorio en Paraguay
informd que cuenta con el nivel de bioseguridad 4.

Cepas de referencig métodosde conservacion

¢ Utiliza su laboratorio cepas de referencia?

113 respuestas

3%

m Sj
No

No aplica

De las 113 respuestas recibidas, 95 laboratorios indicaron que si cuentan con cepas de
referencia, mientras que 18 laboratorios sefialaron que Ademas,tres laboratorios no
disponen de un laboratorio de microbiologia, lo cual explica la ausencia de cepas de referencia.



Método de conservacion utilizado para las cepas de referencia
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La mayoria de los laboratoriosonservan sus cepas de referencia a temperaturas de
ultracongelacion, seguido de la congelacién. Es muy importante mencionar que varios
laboratorios utilizan la crioconservacion por medio de crioviales, los cuales pueden ser
resguardados en congelacioren ultracongelacion, dependiendo de la capacidad instalada con
la que se cuentdJn pequefio grupo de laboratorios emplea técnicas mixtas de conservacion,
como la refrigeracionSdélouna minoria utiliza la transferencia periédiy el almacenamiento a
temperatura ambiente.

Necesidades de capacitacion en el area de microbiologia

Enlos laboratorios de microbiologia, hay un interés por capacitarse en varios temas relacionados
con las actividades quee realizan de rutingd continuacién, se presenta un listado de los temas
ordenados de mayor a menoen relacion al interés demostrado.

Tema Solicitudes

Métodos de Biologia Molecular para determinacién de patégenos en alimentos

Bioseguridad en laboratorios microbiologicos

Preparacién y control de calidad de medios de cultivo

Métodos de conservacion y manejo de cepasterianas

Determinacién de patdgenos en agua y alimentos

Deteccion de patégenos mediante técnica de espectrometria de masas y otros métodos
modernos

Identificacion bacteriana y técnicas de confirmacion de patdégenos

Deteccion y aislamiento deampylobactespp.en alimentos

Evaluacioén de riesg@araensayos microbiolégicos

Evaluacion de la incertidumbre de los métodos microbiolégicos

Toma de muestra ambiental con nuevos equipos

Microorganismos asociados a evaluaciones de muestras ambientales

PR IRPINININDNDN [ [ WO®W M|

Controles ambientales
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Metodologias de diagndstico microbioldgico en patégenos emergentes

Indicadores microbianos

Limitede deteccién ensayos microbiolégicos

Incertidumbre de la medicién en ensayogrobioldgicogor el método de filtracion de
membrana en aguas

Puntos criticos en el analisis de NMP

Lectura final y uso de tablas de NMP para recuent8.deureus

Deteccion deBrucellapor PCR

Recuento déStaphylococcus aurees leche

Método para determinacién dE.coli por nimero mas probable

Deteccién y recuento deegionek en agua

Métodos de identificacion y deteccion @onobacteen alimentos

Deteccion de virus en alimentos

Deteccion deGiardialambliaen alimentos

Determinacién des. aureugn alimentos

Determinacién dé/ibrio choleraeen aguas

Determinacién de.isteriaspp.en productos de la pesca y alimentos

Analisis de moluscos bivalvos

Actualizacién en materia de microbiologia

Analisis de alimentos envasados de cierre hermético

Establecimiento y manejo de criterios microbioldgicos en alimentos

N R S R R N

Manipulaciéne conservaionde toxina estafilococica

De manera general, se observa un gran interés en los temas relacionados con la implementacion
de métodos de biologia molecular para la determinaciébn de patdégenos en alimentos, la
bioseguridad en laboratorios microbiolégicos, la preparacion y el controbliidgad de medios

de cultivo, y los métodos de conservacién y manejo de cepas bacterianas. Asimismo, varios
laboratorios desean que se aborden temas generales sobre la determinacién de patégenos en
agua y alimentos, asi contambién algunastécnicasde deteccion de patdgenos y parasitos
especifios (Giardialamblia, Brucella Staphylococcus aureu¥ibrio cholerealisterig E. coli,
LegionellaCronobactey virus en alimentops

Disponibilidad para ofrecer seminarios y capacitaciones en el areanggobiologia

Del total de41 laboratoriosque estan dispuestasofrecercapacitacions, 18 de ellos tienela
disposicion y posibilidad de brindar capacitaciones en los temas qgefiatana continuacion.
Es importantedestacar que muclos de estos tépicogoinciden con las necesidades de
capacitaciondentificadas potos laboratorios.

T Cantidad de
ema laboratorios
Técnicas de metodologias microbiolégicas 5
Deteccion desalmonellaspp 3
E. coliSTEC 2
Reaccion de la cadena deplalimerasa 1
Método automatizado para deteccion de indicadores en alimentos 1
Identificacion bacteriana en alimentos 1
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Conservacion de cepas 1
Preparacién de medios 1
Métodos automatizados para deteccion de patégenos en alimentos 1
Metodologia de sustrato definido para determinacion@siformesTotales yE. colien 1
aguas envasadas
Determinaciones microbioldgicas en alimentos NOM-SSA12014 1

- Apéndice A%almonella spp

- Apéndice B aureus,

- Apéndice CL(.monocytogenes

- Apéndice E (Sustrato cromogénico definido y fluorogénico para determinar

Enterococogn agua),
- Apéndice H (Coliformes FecaleR.ycolpor la técnica del NMP presentes en
muestras de alimentos para consumo humano y agua),

- Apéndice IE. colpor la técnica del NMP para productos de la pesca)
Determinacién de patégenos 1
Biologia Molecular 1
Deteccion dé isteriamonocytogenes 1
Criterios microbiolégicos basados en reglamentos nacionales y normativas en alime 1
de origen animal
Ensayos microbiol6gicos en alimentos con metodologias de referencia para patéger 1
indicadores
Campylobactespp. 1
Aseguramiento de la calidad en procesos de microbiologia alimentaria 1
Analisis microbiolégico en frutas y vegetales 1
Identificacion de componentes de origen prohibidos por microscopia 1
Aislamiento y confirmacién de STE@snuestras de carne picada por PRR segun la 1

MLG5C USDA, Screening 8lalmonellspp por PCRRT

RESISTENCIA ANTIMICROBI@EMM)

Laboratorios que realizan pruebas de RAM

¢ Realiza su Laboratorio pruebas de Resistencia Antimicrobiana?

113 respuestas

m Sf
No
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Metodologia de identificacion bacteriana

¢, Qué tipo de metodologia se utiliza actualmente para la identificacion
bacteriana en su laboratorio?

49 respuestas

Pruebas bioguimicas convencional< G, 2

Pruebas automatizadas (Vitek, Phoenix, et(i R 7
PCR (convencional o RTINS  /
Pruebas bioquimicas industrializadas (ki R 3
Maldi-TOF I 6

wGS I 4
GDS B1
Inmunoquimica 1
SANGERP 1
VIDAS B1

Pruebas desusceptibilidad

¢, Cudles son las pruebas de susceptibilidad (PSA) que realiza su
laboratorio?

49 respuestas

Difusién en agar con disco{i NG ::
Sistemas comerciales automatizad i | AR A
Microdilucion en caldo || D 13
Difusién en agar con tiras (Etest, otra{j ) 7
Macrodilucion en caldo || NN 7
Dilucién en agar | ¢
Ninguno JJij 2

Difusién en agar con pocillosl 1

DROP- COL / Difusion en agar de antimicrobianoiri
solucion

13



Cepas Estandar PSA

¢ Tiene cepas estandar para realizar PSA? ¢, Cuales?

49 respuestas

Escherichia coli ATCC® 259 N 413
Staphylococcus aureus ATCC® 25923, 29213 y OGS 411
Pseudomonas aeruginosa ATCC® 27853 y OGS 35
Enterococcus faecalis ATCC® 29212 y OOIIINENEGEGEGEGEGEGEGEEEEEEEEEEEEEEES 31
Escherichia coli ATCC® 352 D 14
Klebsiella pneumoniae ATCC® 1705, 1706, 2146 y 70 D 7
No contamos con cepas estandil 3
Salmonella typhimurium ATCC® 1408 3
Campylobacter jejuni ATCC® 335@ 1
Candida albicans ATCC® 140BB 1

Citrobacter freundii ATCC® 8098 1

Coleccion de cepas portadoras de mecanismos d
resistencia a los antimicrobiamos de importancia clini

Enterobacter cloacae ATCC® 233b 1

1

Escherichia coli ATCC® 00013 y 092991
Klebsiella aerogenes ATCC® 130881
Listeria innocua ATCC® 3309 1

Listeria ivanovii ATCC® 1918 1

Listeria monocytogenes ATCC® 191 1
Proteus mirabilis ATCC® 2998 1
Salmonella bispebjerg ATCC® 439K 1
Salmonella diarizonae ATCC® 13006 1
Shigella flexneri ATCC® 299@ 1
Staphylococcus epidermidis ATCC® 127881
Staphylococcus pseudointermedius ATCC® 513
Vibrio cholerae ATCC® 14038 1

Vibrio parahaemolyticus ATCC® 178 1



Capacidades para la realizacién de pruebas

¢ Su laboratorio dispone de las capacidades minimas para llevar a cabo
las pruebas sefaladas anteriormente (dispositivos, equipos, medios de
cultivo, consumibles, cabina de flujo laminar, etc.)?

49 respuestas 204
= Si

= Cuenta con la mayor parte del equipo
necesario

Cuenta con poco equipo necesario

Pruebas moleculares/genéticas para la deteccién de genes/mecanismos de resistencia

De 49 laboratorios que respondieranla encuestaque realizanpruebas de RAMlo 15
laboratorios de 8 paisesientan con implementacion dguebas moleculares/genéticas para la
deteccién de genes/mecanismos de resistenois @mises que disponen dsstosmétodos son

Bolivia, Brasilthile, Colombia, Costa Rica, México, Nicaragua y Paraguay. Los dos paises con
mayor numero delaboratorios con este tipo de pruebason Colombia (4) y México (5),
destacandose la fortaleza de sus redes nacionales de salud.

Dentro de los métodos mencionadogslgunos laboratorios tienen implementados para
detecciones especificas, segun el interés de cada pais, como son la dete¢@én MCR1
asociada a resistencia adalistina; la deteccion d#licobacterias y la primera y segunda linea
de tratamiento contra la tuberculosis, empleandopeaueba de PCR en tiempo real clos
sistemas comercialgsenotype yGeneXpertparael diagndstico de tuberculosis yrksistencia

a rifampicina;la deteccion de genes de resistencia p&ampylobacterspp.; el ensayo
inmunocromatografico pa la deteccion de carbapenemasasi como en la deteccién de
mutaciones en genes asociados a resistencia de un microorganismo.

Técnicas moleculares/genéticas disponibles en los laboratorios

19 respuestas

PCR convencional o de punto final

RT-PCR o PCR de transcripcion inversa

gPCR o PCR cuantitativa o en tiempo real
Inmunocromatografia para carbapenemasas

= WGS

15



Algunos laboratorios presentan de dos a tres ouédis implementados y validadosiubo
laboratorios que expresaron estar pnoceso de validacion de los métodos, otros refirieron no
tenerlos validados y otros no opinaron al respecto.

Seis laboratorios poseeRCRconvencionalo de punto final, estandoen dos validados;dos
poseende RFPCR PCRletranscripciénnversg estandounovalidado;seisposeengPCR PCR
cuantitativao entiempo real, de ellosuno enimplementaciongstandovalidadoscuatroy uno
en procesode validacion Un laboratoriorealizainmunocromatografia para carbapenemasgs
cuatro laboratorios tienen la técnica de secuenciacion de genoma completsl)os uno en
implementacioény siendovalidado en un solo laboratorio.

Participacion en Ensayos de aptitud en RAM

¢ Su laboratorio ha participado en Ensayos de Aptitud en RAM?

49 respuestas

m S
No

De los 49 laboratoriogue respondieron que realizasruebas de RAM;orrespondiente a 7
paisessoilo el 35%ha participado en Ensayos de Aptitud

Proveedores de los ensayos de aptitud en RAM

La mayoria deds proveedores de Ensayos de Aptitud estan ubicados éedan de las
Américas. Algunos, no estan acreditados como proveedores de Ensayo de Aptitudygranda
ISO/IEA 7043 ¢éEvaluacién de la conformidad Requisitos generales para los ensayos de
aptitudé. Otroslaboratoriosparticipan de manera institucional, conaguellosque sélotienen
alcance como control de calidad para los laboratorios de salud.

Los laboratorios al responder mencionaron las siglas de los proveedores. En el caso de los

Laboratorios Estatales de Salud Publica (LESP) de México, que conforman la Red Nacional de
Laboratorios de Salud Publica (RNLSP), la participacion es obligatoria para los que disponen de
métodos de prueba Autorizados o implementacpara stAutorizacion.

Dosde losproveedores declaradopertenecen al Reino Unido y a Dinamarkcas paises de
Colombia y México poseen tres proveedores a nivel nacioada uno.
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En la encuesta fueron declarados una totalidad de 10 proveedores de Ensayos de Apsitud.
proveedores mencionados fueron:

1 Programa Nacional de Control de Calidad en Bacteriologia de la Red de Vigilancia de la
Resistencia a los Antimicrobianos WHOMEJentina (Red WHONET). Coordinado por el
Servicio Antimicrobianos del INEIb [ L{ & 5 NX deArgebtida; al £ 6 NY y ¢
Programa Nacional de Control de Calidad (PN@®Jasil;

Labcare de Colombia S.&r8Colombia;

SIGMA CONTROL DE CALIDAD SAS (SIGMA€CSARDiIa,;

Instituto Nacional de Saludk Colombia;

Programa deEnsayo de Aptitud de la Comisién de Control Analitico y Ampliacion de

Cobertura (CCAYAC) Dirigido alaSle México;

1 Instituto de Diagnostico y Referencia Epidemiologibd3RE) Esté facultado para reconocer
la competencia técnica, de los laboratorios de prueba de la RNLBEXico;

1 Programa de Aseguramiento de la Calidad (PA®Adgrama de Evaluacion Externa de la
Calidad para laboratorios publicos, privados y sociales a nivel nagtiato);

1 Control de Calidad Externo de la OMS (WHO Basnellapor sus siglas en inghéde la
Universidad Técniode Dinamarca;

1 Programa Nacional de Valoracion Externa de la Calidad del Reino Unido (UK NEQAS)

= =4 —a —a A

Laboratorios de Referencia en RAM

¢ Su laboratorio esta considerado como Laboratorio de Referencia (LR) en
RAM?

49 respuestas

m S

Participacién en el Plan de Accion Nacional contra la RAM

El 55% de lotaboratorios que respondieroen la encuestaque realizanpruebas de RAM
correspondientes 44 paiseshan tenido y tienen participacion dasactividadesdel Plan de
Accién Nacional contra la RAM. Participan a diferentes niveles, tanto a nivel territorial, regional
y nacional. Un laboratorio lleva la coordinacion del comité nacional.

Necesidades de capacitacion en RAM

Las necesidades de capacitacion en la temética de la RAM, siempre sera necesaria, por los
cambiosen la epidemiologia de los microorganismos, asi como, por las nuevas tecnologias que
van surgiendo y los sistemas automatizados mas avanzBdaglacion a esta@l2 kboratorios
miembros del5 paisesrespondieronque tienen necesidades de capacitacion en diferentes
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temas, algunos muy generales y otros muy especiftmyag, por ejemplo:en buenas practicas
de Laboratorio, capacitacion para nuevos técnicos, aislamigstterianoen alimentos como
Salmonellaspp., YE. coliy Vibrio cholerae Ademasde entrenamientoen serotipificacion de
Salmonellaspp., encepas daislamientos clinicos y de origen alimentario.

Se destacan de manera general las siguientes capacitaciones en teméticas como:

1
1

=4 =4 -4 8 8 _a 9

= —a =

= =4 - A

Pruebas de susceptibilidad Antimicrobianas (PSA) para grupos de microorganismos no
enterobacterales, com&seudomonas aeruginosa, Staphylococcus ayssee otros
Capacitacion y actualizacién en técnicas de difusiébn en agar con disco, microdilucién en
caldo e interpretacion de resultadps

Cepas de referencia con resistencia, procedimientos estandarizados para el area de
alimentos

Limites de sensibilidad en diferentes especies

Concentracion Minima Inhibitoria (CMI)

Actualizaciones de las normas @z#IS|

Biologia molecular y la identificacién de bacterias por biologia molecular

Pruebas moleculares y genéticas para la deteccion de genes y mecanismos de resistencia.
Verificacion y validacién de PSA, como el antibiograma

Validacién denetodologias para RAM, métodos automatizados para determinacion de la
CMI y pruebas moleculares para la deteccién de mecanismos de resistencia

Capacitacion en secuenciacion de genoma completo para determinacion de genes de
resistencia y epidemiologia molecular

Andlisis e interpretacion de la resistencia antimicrobjana

Implementacion de nuevas tecnologias

Actualizaciony profundizacion en los diferentes fenotipos de resistencia bacteriana y
antifingica emergentes

Actualizacion de los lineamientos de la resistencia microbiana, coenzimas, nuevos fenotipos
y mecanismaos

Resistencia e@ampylobactespp. y Listeriaspp;

Protocolos de uso de sistemas automatizados

Bioinformatica y andlisis de datos en la RAM

Andlisis de riesgos asociados a la RAM.

Disponibilidad pareofrecer seminarios y capacitaciones en el area de RAM

Se puede apreciar que pocos laboratorios expresaron la disposicion de ofrecer seminarios y
capacitaciones en las tematicas de la RAM. Algunos respondieron que pueden ofrecer
capacitaciones especificas en temas relacionados con la RWvitras que otros pueden
ofrecer sobreSistemas de Gestién de Calidathlaboratorio menciol capacitacion teérica

pero no menciono las tematicas.

A continuacion, se pueden observar sguientes tematicague se encuentradisponibles
para ofrecer:

1

1
1
1

Informaciones realizadas en vigilancias de la resistencia antimicrobiana de patégenos
aislados en alimentos;

Microbiologia de Alimentos;

Preparacion y proceso de las muestras

Implementacioén y resultados que se obtendran en un Proyecto de RABAmipylobacter

Sy
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Bases de datos Whonet

Pruebas confirmatorias para mecanismos de resistencia, criterios de envio
Investigacion de Brotes

Pruebadenotipicasy perfil de riesgp

Métodos de difusion en agar con discos (Kirby Bauer) y microdilucion en caldo
Deteccion fenotipica y genotipica de Resistencia

Deteccion de antimicrobianos en leche fluida

Determinacion de Biotoxinas Marinas

Determinacion de RAM por VITEK 2

=a =& =& —a —a —a 8 —a 9

Interés en participar en EEAC para identificacion bacteriana y PSA

¢ Su laboratorio esta interesado en participar en evaluaciones externas
de aseguramiento de la calidad (EEAC) para la identificacion bacteriana 'y
pruebas de susceptibilidad antimicrobiana?

49 respuestas

m Sf
= No

El 86% de lokboratorios queen la encuestaespondieronque realizgpruebas de RAMestan
interesados erparticipar en evaluaciones externas de aseguramiento de la calidad.

GESTION DE LA CALIDAD

Estatus acreditacion ISO/IEC 17025

¢ Esté su laboratorio en proceso de implementar la ISO 17025, renovar o
ampliar su alcance?

113 respuestas

&

m Esta en el proceso de ampliacion
= Esté en el proceso de renovacion
m Esté en proceso de primera

implementacion
m Esperamos iniciar en breve

= No es nuestra prioridad
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Estatus acreditacion ISO/IEC 17043

¢ Esté su laboratorio en proceso de implementar la ISO 17043 para
convertirse en un proveedor de ensayos de aptitud?

113 respuestas

4%

= No es nuestra prioridad

m Se espera iniciar la implementacion en
los proximos 2 afios

m Esta en proceso de implementacion

Necesidades de capacitacion en Sistema de Gestién basados en la norma 1SQOEC

NUmero de
Temas laboratorios
interesados

Validacién y verificacion de métodos de ensayos microbiolégicos y fisicoquimicos 45

Analisis y gestion de riesgos basaddeenorma 1SO 17025, incluyendo matriz de riesgo y accio

para abordar riesgos y oportunidades 31

Determinaodn de incertidumbre (estimacion y calculo)

N
o

Capacitacion y actualizacion en la implementacion de la norma ISO 17025, incluyeretpisi®s

=
w

Aseguramiento de la calidad y aseguramiento de la validez de los resultados

Calificacion y calibracion de equipos

Auditoria interna

Material de referencia y de control (preparacion y manejo)

Trabajos no conforme, reglas de decisién y acciones correctivas

Formacién de auditores

Ensayos de aptitud (desarrollo, participacién y analisis estadisticos)

Metrologia eindicadores de calidad

Intervalos de calibracion y validaciéon de softwares

Uso de carta control

Gestion de registros y del sistema

Capacitacion en las normas 1ISO 16140 y 19011

Evaluacién de riesgos basada en la norma ISO 31000

Seguridad de la informacion

Redaccién de procedimientos y protocolos

Oportunidades de mejora y quejas

RPlRrlriRPIRPINMIMNM | AR MO|lo|lo|o]|o©

Medicion global del sistema de gestion de calidad
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Imparcialidad

Andlisis estadistico para la evaluacion del desempefio del analista

Estudio de las normas de bioseguridad

R

Disefio y diligenciamiento de registros o formatos funcionales segun la ISO 17025

Las principales solicitudes de capacitacion se centran en la validacion y verificacion de métodos
de ensayos microbioldgicos y fisicoquimicos (45), el andlisis y gestién de riesgos basado en la
norma ISO 17025, incluyendo matriz de riesgo y acciones pardax riesgos y oportunidades

(31), y las determinaciones de incertidumbres (estimacion y calculo) (20). También hay un
interés significativo en capacitacion y actualizacion en la implementacién de la norma ISO 17025
y sus requisitos (13), aseguramient® ld calidad y la validez de los resultados (9), asi @mo
calificacion y calibracion de equipos (8). Otras areas destacadas incluyen auditoria interna (5),
material de referencia y de control (preparacion y manejo) (5), trabajos no conformes, reglas de
decision y acciones correctivas (5), y la formacion de auadit(4).

Disponibilidadpara ofrecer seminarios y capacitaciones sistemas de gestion basados en la
ISO 17025

De los 41 laboratorios que estan dispuestos a ofrecer capacitaciones, 19 pueden impartir
formacion en uno o mas de los temas quealetallan a continuacién. Es importante resaltar que
muchos de estos temas coinciden con las necesidades de capacitacion que los laboratorios han
identificado.

Cantidad de
laboratorios
Implementacion de sistemas de gestion basados en la ISO Ligfezfie 15

Tema

Validacion y verificacion de métodos de referencia

Estimacion de incertidumbre
Auditorias internas bajo la Norma ISO 17025:2017
Analisis e interpretacion de la 1ISO 17025 vigente

Aseguramiento de la Calidad de fasdiciones analiticas

Control interno de calidad de los resultados

Bioseguridad y Biocustodia

Participacion en ensayos de aptitud e interlaboratorios

S R R ENIEN

Herramientas para la identificacion de riesgos

Participacion en ensayos de aptitud

De los 113 laboratorios miembros de la RILAA que respondieron la encuesta, el 95% indicé haber
participado en algun ensayo de aptitud. Se evidencié queiesibroshan participado emstos
ensayostanto dentro como fuera de la regién. En las respuestas, algunos laboratorios
especificaron la matriz del ensayo interlaboratorio y su proveedor correspondiente, mientras
gue la mayoria mencionaron los proveedores de forma general.

Los laboratorios participan en ensayos de aptitud en diversas matrices como agua, leche en
polvo, carne, pescado, miel, mani, chocolate, huevo, avena, harina de trigo, harina de soya, sal,
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aceite, bebidas alcohdlicas, lacteos, salsa de tomate, jugos, café, té, queso, pollo, papa, naranja,
banana, pifia, arroz, frutasegetales entre otros A continuacién, se pueden obsenlarlista

de proveedoresndicados por los laboratorios miembros de la RILAA, sepapdgsaisy por

tipo de alimento

Pais Proveedor/matriz

INAL (agua, alimentos, gluten)
SENASA (aguajmentos)

Argentina
COFILAB (aguas de consumo humano)
INTI (mani, leche en polvo)
PEPSENAI (alimentos, matrices de agua)
CONTROLLAB (alimentos, muestras ambientales)
Brasil IBMETRO (alimentos diversos)
PNCQ
SABESP (agua)
Bolivia IBMETR@alimentos)
Chile ISPCh (agua, alimentos, cepas liofilizadas)
PEEC (alimentos, agua)
INVIMA (cérnicos, pescados, agua)
Colombia PROASECAL
LABCARE
Costa Rica CITA (lacteos, carnicos, harinas de cereales)

Estados Unidos USDA, Trilog}APTECA, NELEOM, PHENOVA y ERA Waters
CCAyAC (agua, alimentos, metales pesados, toxinas)
COFEPRIS (agua, alimentos)

México
CENAM (agua)
LESP Jalisco y Tlaxcala (determinacion de fluor, ars¥fibido, cholerag
Pert INS (Instituto Nacional de Salud) (sal)
Uruguay LATU (agua, alimentos, leche en polvo, carnicos)
Alemania DRRRL
IFM (matriz carnica)
) EURICRAW (alimentos balanceados)
Australia

CECALAIT (leche)
BIPEA (harina)

FAPAS (céarnicos, pescado, harina, frutas, miel, aceites, harinas, leche en polvo)

Inglaterra LGC (productos carnicos, lacteos, alimentos para consumo animal, salmonella, list
jugos,bebidas, leche en polvo)

Instituto Superiore di Sanita (cepas)

Italia Progetto Trieste (residuos de medicamentos veterinarios, elementos inorganicos)

Test Veritas (mani, carne, pescado)

Suiza ISTA (International Seed Testing Association)
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Ensayos de Aptitud requeridos por léaboratorios(con base en ldista proveedores

miembros de [aRILAA)

¢, Qué Ensayos de Aptitud requiere el laboratorio?

113 Respuestas

Deteccion de Salmonella spp. en aliment_ 61
Deteccion de Listeria spp. en alimentdj | | I 2+
Deteccion de Escherichia coli 0157:H7 en producto carijjj | | | ] 20
Determinacion de metales en harina de pescado (As, Cd, Hg
e B -

Recuento de Staphylococcus aureus en leche en pd I 18

Determinacioén de aflatoxinas en mal’_ 17
Recuento de aerobios mesdfilos, coliformes totales, coIiforn_ 17

fecales, Escherichia coli y enterobacterias en leche en pol

Deteccion de Listeria spp. / Listeria monocytogenes en prod
carnico h 15

Recuento de Enterobacteriaceae, Coliformes y Escherichiaggs
en cepa liofilizada “ 12

Recuento de Escherichia coli por NMP en Iec- 12
Determinacién de arsénico total en aro ] 11

Determinacion de residuos de pesticidas en zanah(- 10

Recuento de Staphylococcus aureus y aerobios mesdfilo
cepa liofilizada h 10

Recuento de Staphylococcus coagulasa positiva en Ie- 10
Deteccion STEC en producto cérni- 9
Recuento de Escherichia coli en cepa liofiliza[JJj 8
Deteccion de Salmonella spp. en cepa IiofiIiza- 7
Deteccion de Salmonella spp. en Iec- 7
Determinacion de toxina amnésica en marisco bival- 6
Recuento de aerobios totales en leche cruc- 6
Recuento de Bacillus cereus en Iecl. 4

Determinacién de deoxinivalenol (DON) en tridl] 3

Determinacion de toxina paralizante en marisco bivalvo ;‘ 3
bioensayo en raton

Deteccion de Listeria spp. en cepa Iiofilizal 2

Recuento de Enterobacteriaceae en Iect'a 1



Ensayos de Aptitud requeridos por Iéaboratorios (indicacion libre)

Del total de 113 laboratorios que respondieron a la encuesta, el 66% expreso interés en
participar endiferentes ensayos interlaboratoriosLos laboratorios participantes pudieron
indicar libremente hasta tres ensayos de su interés. Las respuestas revelaron un toédl de 1
solicitudes, de las cuales31 fueron para matriz alimentaria, 28 para matriz agua y 2 para
piensos.

Para matriz alimentaria, svidencié48 ensayos de interlaboratoriaequeridosen parametros
microbiologicog/ 83 en parametros fisicoquimicppresentados en grupos a continuacion:

Parametros microbiol6gicos Interés

=
o

Vibrio cholera (determinacién en productos pesqueros y alimentos)
Vibrio parahaemolyticugeterminacién en productos pesqueros y ostion)

Salmonellaspp.(deteccién eresponjeado de carcasas, determinacion en fruggsotipificacion en
alimentos y busqueda por FPCR)

E. coliy E. colB-glucuronidasgositiva (recuento en producto carnico y alimentos)
Brucella(deteccion en alimentos y queso)

Clostridium perfringen&leteccion en alimentos y enlatados)

S. aureugdeteccion en huevos y determinacion en frutas)
Staphylococcusoagulasa positiva (recuento en alimentos y pollo)

Deteccdn deEnterobacterias (deteccion en pescado y alimentos)

Esteriidad comercia(alimentos)

Vibrio vulnificugdeterminacion en productos pesqueros)

Campylobacter jejur{deteccion en carne de pollo)

Hepatitis A (deteccidn en vegetales)

Listeria monocytogengsleteccion y serotipificacion)

Mohos y levadurafdeteccion en alimentos)

Mesdfilos y termofilos aerobios y anaerobios (deteccion en enlatados)
Lactobacilos, hongos y levaduras de descomposicion acida (enlatados alta acidez)
Recuento deS. aureusaerobios mesofilos, Coliformegycoli(recuento alimentos)
Coliformes (recuento en alimentos)

Mesofilos (recuento en alimentos)

Esporas d€lostridiunmsulfito reductor (panelas y sal)

Resistencia antimicrobiana

RiRrR(RIRIRIRIRIRIRIRIRLIMNNMNNNNDAS S 0

Parametrosfisicoquimicos Interés

N

Enterotoxinas estafilocécicas (alimentos y productos lacteos)
Enterotoxinas

Toxina amnésica y acido okadaico (moluscos bivalvos)
Aflatoxinas totales

Aflatoxinas M1 en leche

Ocratoxinas en cacao

Clenbuterol (carnicos, higado, musculo y orina)
Residuogle antibidticos (musculo bovino y POA)
Multiresiduos de medicamentos veterinarios (camaron)
Residuos de antiparasitarios (higado bovino)

Zeranol y sus derivados resorcilicos (@sirpiensos)
Avermectinas y milbemicina (musculo bovino)
Nitroimidazoles (carne)

RPRrRrRrRrwo|lkr R R Rk

Metales pesadoéPb; Cd, As, Hjeterminacion en huevo, langosta, camarémjsculo bovino,
bebidas alcohdlicag pescadd

~
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Residuos de metales pesadpsjido animal)

Humedad (determinacion en aceites, quesos, leche en polvo, harina de trigo)

Proteina (alimentos, cereales, harinas y derivados de harinas)

Andlisis proximal (harinas, harina de maiz, productos lacteos y cacao en polvo)

Andlisidisicoquimicogpanela, productosarnicos harina de trigo y aceite)

Azicares totales y reductores en panela

Materias volatiles (determinacion en aceites)

Determinaciérde acidez, gradalcohdlicoy anhidridosulfuroso total (vinos)

pH (alimentos)

Hierro (alimento, cereales, harinas y derivados de harinas)

Fltor en sal para consumo humano

Cloruro de sodio (alimentos y conservas vegetales)

Pesticidas (tomates, verduras y cereales)

Cafeina (café y alimentos)

Determinacion de gluten

Yodo (sal)

Sulfitos de sodio (camardn)

Contenido de nitrito (carne y productos carnicos)

Glifosato (café)

Hidrocarburos aromaticos policiclicos (pescado o crustaceos ahumados)

Histamina (pescado)

Vitamina A (aceite)

Perfil de acidos grasos (aceites vegetales)

Gliadina (deteccién en alimentos)

Edulcorantes

Iniciadores quimicos (leche)

Actividad urésica(harina de soypn

Preservantdbenzoatesorbato HPLC

Determinacion de BTEX

Alérgenos (verduras)

Metanol en bebidas alcohdlicas

PR R R R R R R R R R R R RLRNNN N W W W W R R R RN AR

Materiales de Referencia

cUtiliza sulaboratorio materiales de referencia? ¢ Tendria la

posibilidad de compartirlos?

113 Respuestas

I

Si 61

Utiliza material de referencia

o

10 20 30 40 50 60

m No se puede compartir

21

70

B Se puede compartir

80

90

25



De las113 respuestas recibidas31 laboratorios no utilizan materiales de referengiaB2
laboratorios si utilizanDel total de laboratorios quéos utilizan, 61 no pueden compartir los
materiales de referencialebido a la adquisicién limitada, cantidades escasas y restricciones
impuestas por los proveedores, como las cepas de coleccion y ATCC, que no se pueden usar con
fines comerciales. Ademas, la complejidad del transporte internacional de cepas y los Bmitado
recursos economicos y materiales también son factores determinantes. Otros laboratorios
manejan volumenes muy pequefios y enfrentaspectosde bioseguridad y biocustodia,
procedimientos de bioseguridad a nivel institucional, y limitaciones especifidasedtr

publico, como en el caso de Pefligentina, por ejemplo, sefialad dificultades de importacién
guetambién complican el compartir estos materiales.

Por otro lado 21 laboratorios han indicado que podrian compartir ciertos materiales, como las
cepas ATCe¢ertificadasaunque se requeriria autorizacion para ello. En algunos casos, existe la
posibilidad ocasional de compartir materiales el area de quimica y de microbiolagiin
laboratorio indicé qued disponibilidad de compartitepende del tipo de material y la cantidad

en el momento de la solicitug otro sefialé que se podrian compartirateriales proximos a
vencerseSe ha identificado laboratorioglispuestsa compartir hierro, flior, metales, nitrato

y sulfatq soluciones estandar de arsénico, plomo, fluoruro de sadig, KIO3, Nal, K2Cr207,
CaCO3 y estandares de metales diverfambién se menciona la necesidad de un acuerdo de
transparencia de material biolégico con el laboratorio interesado.

Expectativas de los laboratorsimiembros en relacion a la RILAA

Tipo de expectativas de los laboratorios en relacion a RILAA
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Capacitaciones/Pasantias/Asesorias/Apoyo Técnico
Provision de Ensayos de Aptitud
Cooperacion Técnica/lntercambio de experiencias

Organismo Consultor que potencie Redes nacionales/Articulacion Regional/Proyectos

En estegrafico se puede apreciague, para esta consulta,ob 113 Laboratorios que
respondieron poseenlas expectativabastante similares erelacion a la RILAA

Para una mejor comprension las expectativas mencionddaspn agrupadas de la siguiente
forma:

26



V Capacitaciones/Pasantias/Asesorias/Apoyo TécAictalizacion e implementacion de
ensayos, verificacion de métodos, control de cepas, entre otros.

V Provisiébn de Ensayos de Aptitiehra areas de microbiologia, quimica, RAM e incluir
matrices involucradas en acuicultura

V Cooperacion Técnical/lntercambio de experienctes mencionaooperacion en areas
de biologia molecular, Organismos Genéticamente Modificados (OGM), RAM,
materiales de referencia certificadosnificacion de criterios analiticos, Bioseguridad,
entre otros.

V Organismo Consultor que potencie Reddesionales/Articulacion Regional/Proyectos
Contarcon plataforma para desarrollo de proyectos regionalesnalisis de alimentos;
potenciar e impulsar acreditacion éaboratorios miembros

Cabe sefialar que, para el caso delédmratorios de Costa Rica y El Salvador, cada uno indicé
dos expectativas diferentes; sin embrago, so6lo corresponde a la respuesta de un solo
laboratorio, respectivamente. Paramsto de lodaboratorios, se agruparolas respuestas en
cada una de las categorias mencionaaiateriormente

Expectativas de los laboratorios en relacion a RILAA

Organismo Consultor que potenc
Redes nacionales/Articulacion
Regional/Proyectos
9%

Cooperacion Técnica/lntercamb
de experiencias
26% Capacitaciones/Pasantia
Asesorias/Apoyo Técnico

Provision de Ensayc 50%

de Aptitud
15%

Capacitaciones/Pasantias/Asesorias/Apoyo Técnico
Provision de Ensayos de Aptitud
Cooperacion Técnica/lntercambio de experiencias

Organismo Consultor que potencie Redes nacionales/Articulacion Regional/Proyectos
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Con esta informacién se puede concluir que los Laboratorios mierdbresta red, esperan que

la RILAAsea unafuente de actualizaciénle conocimients, a través de Charlas, Seminarios,

Asesorias y Pasantias, a travédadeualse estaria potenciando tmpacidad técnicde dichos

laboratorios, tanto en el area de metodologias analiticas como en aquellos aspectos

involucrados en gestion de calidad.
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ANEXO 1Participantes que contestam laencuesta

ARGENTINA

Diego Baulde

Departamento Provincial Laboratorio
Direccion Provincial de Salud Ambiental,
Ministerio de Salud

Florencia Mazzeo

Direccion de Bromatologia de la Provincia
de Neuquén

Ministerio de Salud Direccion de
Bromatologia

Cecilia Trimarchi e Isabel Rodrigo
Direccion General de Laboratorios y
Control Técnico (DILAB)

Servicio Nacional de Sanidad y Calidad
Agroalimentaria (SENASA), Ministerio de
Produccion y Trabajo

Daniel Asens

Debora AL6pez

Laboratorio de Aguas y Alimentos
Direccion de Saneamiento Ambiental,
Ministerio de Salud Publica

Alina Rondini

Laboratorio de Alimentos de la
Municipalidad de Cérdoba

Direccion de Calidad Alimentaria,
Secretaria de Salud de la Municipalidad de
Cérdoba

Viviana Pedroarias

Laboratorio de Deteccién de Organismos
Genéticamente Modificados

IABIMO, Inst. de Biotecnologia, Instituto
Nacional de Tecnologia Agropecuaria
(INTA), Ministerio de Agricultura Ganaderia
y Pesca

LyadAaddzi2 .¢ 2ARH S ItADRE V65 NI

Ministerio de Salud

Lorena Masiello

Instituto de Investigaciones Tecnoldgicas
Secretaria de Agricultura, Ministerio de
Produccion y Desarrollo Econdmico,
Gobierno de la Provincia de San Juan

Maria Virginia Arrabal

Laboratorio del Instituto del Alimento
Secretaria de Salud Publica, Municipalidad
de Rosario

Marcela Beatriz Lopez

Laboratorio Regional de Salud Ambiental
Cinco Saltos

Ministerio de Salud, Provincia de Rio Negro

BELICE

Natalie Gibsoly Jessica Hyde
Central Investigation Laboratory
Belize Agricultural Health Authority
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BOLIVIA

Monica Silberstein
Laboratorio de Control de Alimentos

Instituto Nacional de Laboratorios de Salud

(INLASA), Ministerio de Salud

Ingrid Vaca

Centro de Investigacion y Desarrollo de
Tecnologia de Alimentos (CIDTA)
Universidad Autbnoma Gabriel René
Moreno

BRASIL

Regina S. Minazzi Rodrigues

Centro de Contaminantes

Instituto Adolfo LutzSecretaria de Estado
da Saude

Guilherme Araujo
Laboratério Central de Saude Publica do
Amazonas LACEMM

FVSRCP Fundacéao de Vigilancia em Saude

Maria de Fatima Martins Pinhel
Laboratério Federal de Defesa
Agropecuéria em Campinas (LFSR)
Ministério da Agricultura e Pecuaria
(MAPA)

Roseane Brandao de Brito

Laboratério Federal de Defesa
Agropecuéria em Pedro Leopoldo (LFDA
MG)

Ministerio de Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA)

CHILE

Rebeca Castillo

Departamento RED SAG de Laboratorios
Servicio Agricola y Ganadero (SAG),
Ministerio de Agricultura

Sandra Aravena Briones

Laboratorio de Salud Publica Ambiental
San Felipe

Seremi Salud Regi6n de Valparaiso

Banguelicha Seguel
Laboratorio de Salud Publica Osorno
Ministerio de Salud

Lia Baeza
Laboratorio de Salud Publica y Ambiental
RS tF {SNBYA {FfdR RS

Secretaria Regional Ministerial de Salud
Region Region del Libertador Bernardo
O"higgins, Ministerio de Salud

Rodrigo Godoy Salas

Laboratorio de Salud Publica, Ambiental y
Laboral de la Seremi de Salud de
Magallanes y Antartica Chilena
Subsecretaria de SaluMlinisterio de Salud

Viviana Aguilera Benavides
Laboratorio de Salud Puablica, Ambiental y
Laboral de la Seremi Salud de Chillan
Secretaria Regional Ministerial de Salud
Region de Nuble, Subsecretaria de Salud
Publica, Ministerio de Salud

hél A33Aya
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COLOMBIA

Alba Rocio Orduz Amezquita
Laboratoriode Salud Publicde Santander
Gobernaciorde Santander

Tatiana Garcia Narvaez

Laboratorio Departamental de Salud
Publica de Antioquia

Secretaria Secciondé Saludy Proteccion
Socialde Antioquia

Ramiro Pereira Lentino

Laboratorio Departamental de Salud
Publica deBolivar

Gobernaciorde Bolivar

Holtman Deiber Fajardo Rincon
Laboratorio Departamentatle Salud
Publicade Boyaca

Gobernaciérde Boyaca

Joel Alberto Almanza Jaimes
Laboratorio Departamental de Salud
Publica de Casanare

Secretariade Salud De Casanare

Maireth Paola Gémez Negrete
Laboratorio Departamental de Salud
Publica de Cérdoba

Gobernacion de Cordoba, Secretaria de
Desarrollo de la Salud

Ximena Ospina

Laboratorio Departamental de Salud
Publica de Cundinamarca
Laboratorio de SaludiBlica de
Cundinamarca

Jorge Luis Cer6n Pérez

Laboratorio Departamental de Salud
Publica de Narifio

Instituto Departamental de Salud de
Narifio

Maria Dilia Gomez Montoya

Laboratorio Departamental de Salud
Publica de Quindio

Gobernaciordel Quindio- Secretariale
Salud Departamental

Maria Eugenia Leal

Laboratorio Departamental de Salud
Publica de Risaralda

Gobernaadn de Risaralda

Luz Mila Murcia Montafio
Laboratorio Departamental de Salud
Publica del Amazonas

Secretaria de Salud del Amazonas

Jose Pertuz

Laboratorio Departamental de Salud
Publica del Chocé

Ministerio de Salud y Proteccién Social

Diana Rodriguez

Laboratorio Departamental de Salud
Publica del Guainia

Gobernaaddn del Guainia

Juan Diego Hernandez Montealegre
Maria Clemencia Rojd3arcia
Laboratorio Departamental de Salud
Publica del Huila

Gobernaciordel Huila

Axel Lombardo Ramirez Rivera
Laboratorio Departamental de Salud
Pudblica del Tolima

Ministerio de Salud

Luz Natalia Espinosa Moya
Laboratorio Departamental de Salud
Publica del Valle del Cauca
Gobernacioérdel Valledel Cauca
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Katheryn Yharely Barrios Rodriguez
Laboratorio Departamental de Salud
Puablica del Vichada

Secretaria de Salud Departamental del
Vichada

Sandra Castafiedd

Laboratorio Distrital de Salud Publica de
Bogota

Secretaria Distrital de Salud de Bogota D,C,

Amelia Velasco Corred@ristian

Monsalve, Miguel Diaz y Claudia Gonzalez
Laboratorios Fisicoquimico y
Microbiologico de Alimentos y Bebidas
Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos YAlimentos (Invima),
Ministerio de Salud y Proteccion Social

COSTA RICA

Oscar Fernandez Sanchez

Instituto Costarricense de Investigacion y
Ensefianza en Nutricién y Salud
(INCIENSA)

Ministerio de Salud

CUBA

Manuel Rubio Limonta

Laboratorio de Alimentos

Centro de Investigaciones Pesqueras,
Ministerio Industria Alimentaria

Virginaia Leyva Castillo
Laboratorio de Microbiologia Sanitaria
Ministerio de Salud Publica (MINSAP)

Marieta S. Rivera Corona

Laboratorio Nacional de Higiene de los
Alimentos

Unidad de Laboratorios Centrales de
Sanidad Agropecuaria, Ministerio de la
Agricultura

Maikel Cafiizares Rojas

Laboratorio Territorial Camagtiey

Oficina Nacional de Inspeccién Estatal de
Cuba, Ministerio de la Industria Alimentaria

Ernesto Jesus Fenandez Aguiar
Laboratorio Territorial Pinar del Rio
Oficina Nacional de Inspeccién Estatal de
Cuba, Ministerio de la Industria Alimenticia

Mirtha Elena Castillo Miralles

Oficina Nacional de Inspeccion Estatal
Territorial Santiago de Cub

MINAL
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ECUADOR

Fernanda Hurtado

Laboratorio de Andlisis Quimico y
Microbioldgico de Alimentos
Ministerio de Produccion, Comercio
Exterior, Inversiones y Pesca

Patricia Obando

Laboratorio de Bromatologia

Agencia de Regulacién y Control Fito y
Zoosanitario (AGROCALIDAD), Ministerio
de Agricultura

Luis Jaramillo

Laboratorio de Microbiologia

Agencia de Regulacién y Control Fito y
Zoosanitario (AGROCALIDAD), Ministerio
de Agricultura

David Salgadg Mauricio Sanmartin
Laboratorio de Referencia

Agencia Nacional de Regulacion, Control y
Vigilancia Sanitaria (ARCSA), Ministerio de
Salud Publica

EL SALVADOR

Alba Del Cid
Red de Laboratorios Veterinarios
Ministerio de Agricultura y Ganaderia

GUATEMALA

Wendy del Milagro Paiz Méndez
Laboratorio Nacional de Salud
Ministerio de Salud Publica y Asistencia
Social

HAITI

Rose Michéle Saint Jean Zéphirin
Laboratorio Veterinario y de Control de
Calidad de los Alimentos de Tamarinier
(LVCQAT)

Ministerio de Agricultura

HONDURAS

Yessica Marie Segura Espinal
Laboratorio de Control de Calidad San
José

Servicio Nacional de Sanidad e Inocuidad
Agroalimentaria (SENASA)

Blanca Castellanos

Laboratorio Nacional de Analisis de
Residuos (LANAR)

Servicio Nacional de Sanidad e Inocuidad
Agroalimentaria
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MEXICO

Armida Zufiga Estrada
Comisién de Control Analitico y
Ampliacién de Cobertura

Comisién Federal para la Proteccién contra
Riesgos Sanitarios (COFEPRIS), Secretaria

de Salud

Laura Silvia Gonzalez Valdez
Instituto Politécnico Nacional CIIDIR
Durango, Central de Instrumentacion
Instituto Politécnico Nacional

José Gabriel Ramirez Ramirez
Laboratorio de Andlisis de Riesgos de la
Ciudad de México

Agencia de Proteccion Sanitaria del
Gobierno de la Ciudad dééxico,
Secretaria de Salud

Anastacio Palacios Marmolejo
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Aguascalientes

Instituto de Servicios de Salud de
Aguascalientes

Veroénica Bejarano RamirgMario Angel

Torres Soto

Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Baja California

Secretaria de Salud de Baja California

Jorge Paul Castro Cosio

Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Baja California Sur

Instituto de Servicios de Salud del Estado
de Baja California Sur

Jorge Alberto Cach Rivero

Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Campeche

Secretaria de Salud de Campeche

Zoila Leticia Carrales Garcia
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Coahuila de Zaragoza

Servicios de Salud de Coahuila de Zaragoza

Julio César Martinez Mora
Laboratorio Estatal de Saludublica de
Durango

Servicios de Salud de Durango

Maria del Rosario Sanchez Navarro
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Guanajuato

Secretaria de Salud de México

Gerardo Martinez Galeana
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
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Secretaria de Salud de Guerrero

Veroénica Hernandez Cervantes
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Hidalgo

Secretaria de Salud de Hidalgo

Selene Guzman Bedolla

Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Michoacan

Secretaria de Salud de Michoacan

Milton Romel Martinez Genis
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Morelos

Servicios de Salud de Morelos

Anahi Martinez Chavarria

Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Nuevo Leodn

Secretaria de Salud de Nuevo Leén
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Maria del Refugidrujillo Mendozg Daisy
Montes Lopez

Laboratorio Estatal de Salud Publica del
Estado de Chihuahua

Servicios de Salud de Chihuahua

Ana Teresa Romero Calderén
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
vAdzZSNBGFNR o[ S2L1R2t R2
Secretaria de Salud del Estado de
Querétaro

Norma Veronica Barragan Ibarra
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
San Luis Potosi

Servicios de Salud de San Luis Potosi

Virginia M. Ibarra Lopez portillo
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Sinaloa

Servicios de Salud @&naloa

Jesus Adan Grijalva Matus

Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Sonora

Servicios de Salud de Sonora

Mauricio Cardenas Dominguez
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Tabasco

Secretaria de Salud del Estado de Tabasco

Maria de Lourdes Alamilla CryiAurora
Karina Robles Martinez

Laboratorio Estatal de Salud Publica
Jalisco

Servicios de Salud Jalisco

Williams Agustin Maldonado Vazquez
Karina Noemi Hernandez RomgEalgar
Enrigue Silva Sanchez

Laboratorio Estatal de Salud Publica del
Estado de Nayarit

Servicios de Salud de Nayarit

Rosa Fabricia Sanchez Gutiérrez
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Tlaxcala

Secretaria de Salud del Estado de Tlaxcala

Maria Elena de la Cruz Francigd€arina

Guerrero Colina

LaboratorioEstatal de Salud Publica de
wWeacrikS fF [ 21 | €

Servicios de Salud de Veracruz

Ixchel Donaji Santaella Guzman
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Yucatan

Servicios de Salud de Yucatan

Alba Sanjuana Harlen Centeno Ramirez
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Zacatecas

Servicios de Salud de Zacatecas

Alejandra Alfaro Zebadua

Laboratorio Estatal de Salud Publica del
Estado de Chiapas

Secretaria de Salud de Chiapas

Cesiah Hernandez

Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Oaxaca

Secretaria de Salud d@axaca

Ma. Cristina Gir6n Martinez

Laboratorio Estatal de Salud Publica del
Estado de México

Instituto de Salud del Estado de México

Guadalupedel Pilar Bojorquez Vazquez
Laboratorio Estatal de Salud Publica del
Estado de Quintana Roo

Secretaria de Salud de Quintana Roo

Norma Alicia Villarreal Reyes
Laboratorio Estatal de Salud Publica de
Tamaulipas

Secretaria de Salud de Tamaulipas
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NICARAGUA

Carlos Saenz Torres Instituto de Proteccién y Sanidad
Centro Nacional de Diagnostico y Agropecuario (IPSA)
Referencia
Ministerio de Salud Oscar Bernardino Martinez Aguilera
Laboratorio Nacional de Residuos

Aura Garcia Quimicos y Biolégicos
Laboratorio Central de Diagnostico Instituto de Proteccién y Sanidad
Veterinario y Microbiologia de Alimentos Agropecuaria

PANAMA

Ismael Sdnchez Ospino

Laboratorio de Referencia de Alimentos y
Aguas

Instituto Conmemorativo Gorgas de
Estudios de la Salud

PARAGUAY
Luna Lamas Reyes Carmen Lugaladiyi Toraleg Laura
Laboratorio de Alimentos Lezcano
Instituto Nacional de Alimentacion y Laboratorio de Residuos de Plaguicidas y
Nutricion (INAN), Ministerio de Salud Micotoxinas
Publica y Bienestar Social Servicio Nacional de Calidad y Sanidad

Vegetal y d&Semillas (SENAVE)
David Armando Bernis UrbieyaGloria
Mabel Pineda
Laboratorio de Andlisis de Alimentos
Servicio Nacional de Calidad y Salud Animal

(SENACSA)
PERU

Eliabel Arabella Medina Nolte Pedro Cueva MartingzZRoxana Esther
Direccion de Laboratorios de Salud Publica  Céspedes Chombo
Piura Instituto Tecnoldgico de la Produccion
Direccién Regional de Salud Piura RED CITE

Direccion de Investigacion, Desarrollo,
Elva Marta Jauregui Lépez Innovacion y Transferencia Tecnoldgica,
Laboratorio de Control Ambiental Instituto Tecnoldgico de la Produccion,
Direccion General de Salud Ambiental e Ministerio de la Produccion

Inocuidad Alimentaria, Ministerio de Salud
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Orlando Lucag Roxana Nohelia Ventocilla
Reafio

Unidad del Centro de Control de Insumos
y Residuos Toéxicos

Servicio Nacional de Sanidad Agraria
(SENASA), Ministerio dgricultura

Evelin Eliza Gonzales Bernabel
Laboratorio de Microbiologia
CiteAgroindustrial UT Ambo
Ministerio de Produccion

REPUBLICA DOMINICANA

Sonia De Paula
Instituto de Innovacién en Biotecnologia e
Industria (11BI)

Ministerio de Educacion Superior, Ciencia y

Tecnologia (MESCyT)

Arsenio Heredias Severino

Centro de Tecnologias Agricolas (CENTA)
Instituto Dominicano de Investigaciones
Agropecuarias y Florestal@®IAF),
Ministerio de Agricultura de la Republica
Dominicana

Modesto Cruz

Instituto de Microbiologia y Parasitologia
(IMPA)

Instituto de Microbiologia y Parasitologia
(IMPA), Facultad de Ciencias, Universidad
Autonoma de Santo Domingo (UASD)

URUGUAY

Andrea Cartaya

La Estanzuela

Instituto Nacional de Investigacion
Agropecuaria

Andrea Battaglino
Laboratorio Bromatoldgico de Canelones
Intendencia de Canelones

Stephanie Barneche, Natalia Pastorino
Laboratorio de Bromatologia
Intendencia de Montevideo

Denisse Goncalvez

Laboratorio de Bromatologia Intendencia
de Maldonado, Uruguay

Intendencia Departamental de Maldonado

Carlos Lacava
Laboratorio de la Intendencia de San José
Intendencia de Sadosé

Monica Trias

Laboratorio Tecnologico del Uruguay
(LATU)

Ministerio de Industria Energia y Mineria
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VENEZUELA

Linda Araujo Mabel Villafranca
ULA/Facultad de Farmacia y Bioandlisis Gerencia de Investigaciones en Alimentos
Universidad de Los Andes (ULA). Facultad Instituto Nacional de Nutricion

de Farmacia y Bioanalisis



